Parmazanové kostky s nakladanymi

hrustickami

Recepty

Pro kazdy den

1O

15 min

&

4

Budete potrfebovat

Na sklenici s klipsem o objemu 500 ml:
parmazanu

liskového oleje

celych hruSek v nalevu

nalevu z hrusek

platkd mandli

100 g

100 ml

5

3 lzice

3 1zice



pomerancoveé kary 1 1ZiCku

badyanu 4 hvézdicky

Priprava receptu

Parmazan nakrajejte na kostky o velikosti zhruba 2x2 cm. Na pfesnost
nehledte, ale nemély by byt pfilis velké. Ve vétSi misce smichejte
liskovy olej s 3 Izicemi laku z hruSek. Hrusky prekrajejte na mensi
platky a vlozte je do misky s olejem. Prfidejte pokrajeny syr, mandle,
kiru a badyan a vSe pékné promichejte. Smés pak opatrné presurite
do Cisté sklenice. Pokud by syry s hruSkami nebyly dokonale
ponofené, prilijte olej. Sklenici zaviete a druhy den podavejte. V lednici
vydrzi uzaviena klidné i dva tydny. Skvéle se hodi jen tak na vidliCku k
bilému pecivu a pfedevsim k suchému bilému vinu.

Badyan cely Pomerancova klra



